LES ENJEUX DE LALIMENTATION

CIRCULAIRE ET SOLIDAIRE
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~.@ Sanctuarisation des surfaces agricoles existantes

~..@ Développement de 3 000 ha supplémentaires

~.@) Développement des circuits courts alimentaires

~.@) Valorisation locale des déchets organiques
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+ 5 tonnes par an

Tri a la source obligatoire @_@@//

a partir du 01/01/2023
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Pour tous les producteurs a partir du 31/12/2023
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Compostage

Autonome en établissement
ou via une collecte en porte a porte

=)
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EN LIEN AVEC
L"ALIMENTATION DURABLE

=) Agriculture durable de proximité

Production :

e Transformation (conserveries, valorisation
de fruits et légumes déclassés, ...)

e Traiteurs

Biodéchets

-, @ o Collecte

e Traitement, surtout compostage
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